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Geachte relatie,

De Mexicaanse griep, oftewel de Nieuwe Influenza A (H1N1), is veelvuldig in het nieuws.
De Wereld Gezondheids Raad heeft aangegeven dat er sprake is van een grieppandemie.
Dit houdt in dat de griep zich over verschillende landen en continenten verspreidt, zonder
dat daarvoor een beschikbare vaccinatie aanwezig is.

Graag brengen wij u op de hoogte van de beslissingen en maatregelen die zijn genomen
voor het opvangen van diverse calamiteiten die zich voor kunnen doen tijdens de
grieppandemie.

Grieppandemie

Wat zijn de verwachte gevolgen voor een pandemie:

 ± 30% van de werknemers zal op de piek van de pandemie uitvallen wegens ziekte
of zorg voor zieken.

 Ziekenhuisbedden raken overvol.
 Consumenten zullen eerste levensbehoeften gaan hamsteren.
 Verwachte duur van deze griepgolf is ± 6 weken.

Hoe vangen we deze calamiteit op?

Algemeen:
 Onderkennen en vastleggen van key-processen, geen werkzaamheden bij 1 of 2

personen welke het productieproces kunnen vertragen. Minimaal dienen 3 personen
per ploeg deze kunnen uitvoeren.



Indien officieel een grieppandemie wordt afgekondigd voor Nederland door de WHO, zullen
we de volgende acties ondernemen:

 Ophogen grondstoffenvoorraad bedoeld voor het calamiteitenmenu voor een vooraf
bepaalde tijd.

 Opslag bovengenoemde grondstoffen zoveel mogelijk in de diepvries, evt. gebruik
maken van opslagcapaciteit vestigingen.

 Ophogen top 10 afdelingsgrondstoffen t.b.v. poelier/slagerij/snijafdeling in de
diepvries tot een vooraf bepaalde voorraad.

 Ophogen Diepvries en DKW artikelen tot een vooraf bepaalde voorraad.
 Ophogen voorraad desinfectant en handschoentjes.
 Aanschaffen en op voorraad houden mondkapjes voor de chauffeurs.
 Reinigingsfrequentie toiletgroepen verhogen.

Na uitbraak van de pandemie, waardoor de continuïteit van levering in gevaar komt, zullen
we de volgende stappen ondernemen:

 Personeel op de hoogte brengen van de genomen maatregelen.
 Informeren klanten (ook middels Huib) dat Huuskes overschakelt op het

calamiteitenmenu.
 Keuzemenu Huib hierop aanpassen.
 Maatregelen per afdeling:

o Slagerij /Poelier: omschakelen naar alternatieven;
o Snijafdeling: omschakelen naar top 10 producten;
o Portioneer: overproductie in vriezer plaatsen;
o Magazijn: evenredige verdeling beschikbare voorraad;
o AGF: evenredige verdeling beschikbare voorraad.

 Chauffeurs Huuskes dienen bij aflevering aan klant wegwerpmondkapjes te dragen.
 Grondstofleveranciers dienen bij aflevering wegwerpmondkapjes te dragen.
 Schort het ontvangen van bezoek/rondleidingen op tot na de pandemie.

Wat is het calamiteitenmenu?

Het calamiteitenmenu wordt enkel ingezet bij uitbraak van de pandemie, waardoor de
continuïteit van levering in gevaar komt. Dit menu bestaat voornamelijk uit diepvries
producten, die vooraf in voorraad verhoogd is, om een zo volledig mogelijk menu uit te
leveren. Mocht dit van toepassing zijn, dan wordt u hierover tijdig geïnformeerd.

Indien een product niet meer leverbaar is door de leverancier, zal de klant op de hoogte
gebracht worden dat de toeleverancier de volledige order niet heeft kunnen afleveren
i.v.m. de heersende pandemie en dat de beschikbare voorraad evenredig verdeeld zal
worden over alle relaties. Hiernaast zal er altijd een alternatief geboden worden. Huuskes
zal trachten in deze exceptionele periode haar relaties zo goed mogelijk van dienst te zijn.

Vertrouwende u hiermede voldoende geïnformeerd te hebben. Mochten er nog vragen zijn
betreffende dit onderwerp, neem dan gerust contact op met uw verkoopadviseur.

Met vriendelijke groet,
Huuskes Versproducten

Directie


